
Wijnstijl:
Wit zoet met stevige zuren

Assemblage
Verdejo (80%), Moscatel
(20%)

Regio:
Castilla y León

Appellatie:
D.O. Rueda

Wijndomein:
Javier Sanz Viticultor

Een restzoete Spaanse wijn die traditie en innovatie verenigt.
Traditioneel werd er in de regio een zoete wijn gemaakt als een vin de
paille. Vandaag wordt deze techniek op een intelligente manier
verenigd met meer moderne technieken.

Vinificatie
-Een deel van de Verdejo wordt te drogen
gelegd op matjes in de bodega. -Een ander
deel van de Verdejo wordt gedurende 10
dagen op een temperatuur van -4°C
gehouden. Bij het persen, blijft het water
bevroren, terwijl de suiker uitgeperst wordt. -
De Moscatel wordt laat geoogst (vendimia
tardia) in december. Van deze drie wijnen
wordt een coupage gemaakt. Deze wordt
gelagerd op Franse eik.

Bewaarpotentieel
Te drinken vanaf: 2026
Op zijn top: 2027-2031
Te drinken tot: 2035

Serveren
Fris te serveren

Proefanalyse
Mooi goudgeelkleurig. In de neus zeer
mooie zoete tonen van pâtisserie, vijgen,
sinaasappelzeste. In de mond zeer zoete
aanzet met toch mooie aciditeit. Breed op
het palet met een subtiele hint van de
eiklagering. Complexe afdronk.

Beschrijving domein

Wijnen uit het epicentrum van Rueda op basis van oude wijnstokken die een schoolvoorbeeld
geven van hoe Verdejo moet zijn.

La Buena Vida
De Referentie voor wijnen uit Spanje

Lichtstraat
Verlipark Unit B.1.26
2400 Mol

+32 (0)14 45 13 03
info@labuenavida.be
www.labuenavida.be

Dulce de Invierno 2023
Javier Sanz Viticultor - 50 cl.

https://www.labuenavida.be/javier-sanz-viticultor/dulce-de-invierno/p9023

