
Wijnstijl:
Mediterraan, stevig en
gastronomisch

Assemblage
Cabernet Sauvignon (35%),
Garnatxa (35%), Cariñena
(10%), Merlot (10%), Syrah
(10%)

Regio:
Catalunya

Appellatie:
D.O.Q. Priorat

Wijndomein:
Clos de l'Obac

Een van de grote klassiekers van Priorat. Jaar na jaar de perfecte
illustratie van zijn terroir en jaargang. Mineraal en groots. Topwijn.

Vinificatie
De wijn wordt gemaakt ‘in de wijngaard’,
d.w.z. dat de assemblage elk jaar identiek is.
Maceratie en gisting gebeurt met al de
cépages samen, dus geen blend achteraf.

Bewaarpotentieel
Te drinken vanaf: 2026
Op zijn top: 2031-2035
Te drinken tot: 2042

Serveren
Best karafferen. Ideaal in combinatie met
een rood stuk vlees op de grill of lamsvlees.

Proefanalyse
Stevige aanzet met veel zwart fruit, cacao en
mooie minerale tonen. Sappig van smaak
met een mooie vulling en kracht. Finesse en
elegantie lopen in perfecte harmonie uit tot
een lang einde.

Beschrijving domein

Bij Clos de l’Obac, van de familie Pastrana & Jarque, werd de "Nieuwe Priorat" geboren. Zij waren
de eersten om in Priorat te geloven en als pionier in 1979 te starten. In 1991 kwamen dan de
eerste wijnen (jaargang 1989) van Clos de l'Obac en 4 andere wijnhuizen op de markt. Dit huis
staat voor de klassieke Priorat, hun wijnen met materie en uitzonderlijk bewaarpotentieel: Miserere
en Clos de l'Obac.

Biologisch
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Clos de l'Obac 2015
Clos de l'Obac - 300 cl. (Doble Magnum)

https://www.labuenavida.be/clos-de-l-obac/clos-de-l-obac/p8611

