La
Buena
Vida.be

VINOS DE VITICULTOR

95

R. Parker

" GRAN CANAN
nmmlxmoﬂ-\l Deq

Wijnstijl:
Atlantisch, vulkanisch en
mineralig

Assemblage

Listan Negro (85%), Listan
blanco, Listan Prieto, Vijariego
blanco

Regio:
Canarias

Appellatie:
D.O.P. Islas Canarias - Gran
Canaria

Wijndomein:
N1 Bien de Altura

La Buena Vida
De Referentie voor wijnen uit Spanje
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2400 Mol
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lkewen 2024
Bien de Altura - 75 cl.

Ikewen betekent ‘corsprong’ in het Amazigh. Amazigh is de naam die
vandaag meestal wordt gebruikt voor de oorspronkelijke volkeren van
Noord-Afrika, vroeger vaak Berbers genoemd. Ook de eerste
bewoners van de Canarische Eilanden hadden Noord-Afrikaanse
wortels. Met deze naam brengt Carmelo Pefia een eerbetoon aan zijn
familie en aan de mensen die hem hielpen om Bien de Altura op te
richten. Ikewen is de dorpswijn van San Mateo, het hooggelegen
gebied op Gran Canaria waar het wijnproject van Bien de Altura
begon. De wijn is een assemblage van verschillende percelen in het
noordoosten van het eiland, gelegen tussen ongeveer 1.100 en 1.460
meter hoogte.

Bewaarpotentieel

Te drinken vanaf: 2026
Op zijn top: 2026-2029
Te drinken tot: 2033

iili Vinificatie

"™ Listan Negro vormt de basis, aangevuld met
Listan Prieto en verschillende lokale witte
druivenrassen. De wijnstokken zijn
gemiddeld ongeveer 40 jaar oud. Sommige
zijn zelfs ouder dan 100 jaar. Ze groeien op
zeer steile vulkanische bodems met zand,
leem, klei en gesteente. De druiven worden
als volledige trossen vergist in roestvrijstalen
tanks, met 100% van de steeltjes. De
schilweking duurt ongeveer vijf weken.
Carmelo Pefia kiest bewust voor weinig
extractie. Tijdens de vergisting wordt de
druivenmassa alleen voorzichtig met de
hand aangedrukt. Na een zachte persing
rijpt de wijn ongeveer één jaar. 85% blijft op
roestvrij staal en 15% rijpt in gebruikte
Franse eiken vaten van 225 tot 500 liter. De
wijn wordt natuurlijk geklaard en zonder
filtering of kunstmatige klaring gebotteld.

Serveren

Serveer licht gekoeld, rond 14 tot 16 °C.
Geef de wijn bij voorkeur wat lucht in het
glas.

Proefanalyse

subtiele en heel aantrekkelijke neus met
aardbei, viooltjes en vulkanische as. Daarna
volgen frisse toetsen van munt en groene

kruiden, samen met specerijen, witte peper
en een lichte toets van ijzer. In de mond is
de wijn middelvol, met fijne tannines en een
mooie structuur. De rijpheid is goed beheerst
en de frisse stijl wordt ondersteund door een
laag alcoholgehalte. Een genuanceerde en
evenwichtige wijn waarin fruit, kruiden en de
vulkanische herkomst mooi samenkomen.

Beschrijving domein

Bien de Altura is het wijnproject van wijnmaker Carmelo Pefia Santana op Gran Canaria. Vanuit de
hoger gelegen wijngaarden van San Mateo maakt hij frisse, karaktervolle wijnen met lokale
druivenrassen. Oude wijnstokken, vulkanische bodems en de verschillende liggingen van de
percelen spelen een centrale rol in de stijl van het domein.


https://www.labuenavida.be/bien-de-altura/ikewen/p9105

