
Wijnstijl:
Oxidatieve crianza zoet

Assemblage
Pedro Ximénez (100%)

Regio:
Andalucía

Appellatie:
D.O. Montilla-Moriles

Wijndomein:
Toro Albalá

Poley PX Dulce 2019 is een zoete wijn van 100% Pedro Ximénez uit
Montilla-Moriles. De druiven worden na de oogst enkele dagen in de
zon gedroogd, waardoor suikers en aroma’s zich sterk concentreren.
Het resultaat is een rijke dessertwijn met veel intensiteit en een mooie
frisheid.

Vinificatie
Na het indrogen worden de druiven geperst.
De geconcentreerde most vergist in inox
tanks en rust daarna meer dan twaalf
maanden.

Bewaarpotentieel
Te drinken vanaf: 2022
Op zijn top: 2022-2050
Te drinken tot: 2060

Serveren
Serveer gekoeld rond 9 à 10°C. Een goede
begeleider van desserts, cheesecake en
chocolade. Ook op zichzelf kan hij als
dessertwijn worden geschonken.

Proefanalyse
Donker amberkleurig met koperkleurige
toetsen. In de neus duidelijke aroma's van
rozijnen, vijgen en honing, aangevuld met
karamel en bruine suiker. Ondanks zijn hoge
zoetgehalte blijft de wijn voldoende fris. In de
mond is hij vol en zijdezacht, met een milde
aciditeit die het zoete karakter in evenwicht
houdt.

Beschrijving domein

Toro Albalá is zonder meer de absolute top voor zoete wijnen van de Pedro Ximénez-druif. Wat zij
doen is het bottelen van de tijd. Elk jaar worden er een aantal botas (vaten) uit een bepaald jaar
gebotteld. La Buena Vida heeft één van de mooiste collecties ter wereld van deze grote
dessertwijnen.
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Poley, PX Dulce 2019
Toro Albalá - 50 cl.

https://www.labuenavida.be/toro-albala/poley-px-dulce/p2903

