
Wijnstijl:
Mediterraan, elegant en
gastronomisch

Assemblage
Callet (95%), Fogoneu,
Mantonegro

Regio:
Illes Balears

Appellatie:
Vino de la Tierra de Mallorca

Wijndomein:
Ànima Negra

Deze Son Negre is de topwijn van dit kleine Mallorcaanse wijndomein.
Alleen al om zijn etiket is hij wereldberoemd: de bekende Spaanse
kunstenaar Miquel Barceló ontwerpt namelijk elk jaar een ander label
voor deze wijn. Dit is de essentie van Callet. Son Negre is ook de
naam van een gehucht waar Ànima Negra drie van zijn beste
wijngaarden bezit, die exclusief voor deze wijn zijn voorbehouden. De
wijn is gemaakt op basis van de oudste Callet-stokken, die een
bijzonder lage opbrengst geven van amper 500 gram per wijnstok.
Dankzij de ligging genieten de wijngaarden van een uitstekende
ventilatie door mediterrane winden. De ondergrond is hier extreem
arm, mineraal en kurkdroog. Son Negre wordt enkel geproduceerd in
uitzonderlijke jaren — jaren met karakter. De laatste twee jaargangen
zijn 2016 en 2022. Een cultwijn voor verzamelaars!

Vinificatie
De druiven worden met de hand geoogst in
kleine kratten van 10 kg. Een eerste selectie
vindt plaats in de wijngaard en een tweede
op de sorteertafel. Na de oogst worden de
druiven één nacht bewaard in koelkamers bij
8 à 10°C om een trage maceratie en gisting
op gang te brengen, zodat de wijn maximaal
kan profiteren van de fruitexpressie. Met
behulp van zwaartekracht worden de
geselecteerde druiven overgebracht naar
Franse eikenhouten fusten, waar de
fermentatie begint bij een gecontroleerde
temperatuur met autochtone gistcellen. De
malolactische gisting vindt plaats in nieuwe
Franse barriques, waarin de wijn ook
gedurende 16 maanden rijpt. Na
assemblage rust de wijn nog twee maanden
in betonnen cuves voordat hij gebotteld
wordt.

Bewaarpotentieel
Te drinken vanaf: 2026
op zijn best tussen: 2032-2037
Te drinken tot: 2042

Serveren
18°C. Serveren in een bourgogneglas.
Decanteren in zijn eerste 8 levensjaren.

Proefanalyse
Ongebruikelijk in de neus: typische
mediterrane kruidigheid met nog een vleugje
hout. Na opschudden en walsen komen er
steeds meer complexe aroma’s vrij:
zoethout, garrigue, tijm, rozemarijn, animale
toetsen en ledertonen, met daarachter een
overvloed aan fruit. Een neus die blijft
openbloeien en steeds meer finesse
prijsgeeft. Mooi van structuur: krachtig en
gespierd, maar tegelijk ook elegant. Een
ware atleet, met een lange en gelaagde
afdronk. Klassevolle stijl en dito tannines.
Een schoolvoorbeeld van een krachtige wijn
in een verfijnd en evenwichtig jasje. Als kers
op de taart heeft het oogstjaar 2022 een
uitzonderlijke gelaagdheid, gedragen door
nooit eerder geziene fijne zuren die de wijn
een uitgesproken Haute Couture-gevoel
geven op het smaakpalet. 2022 is zonder
twijfel een van de mooiste jaargangen die
ooit in Son Negre werd gevinifieerd.

Biologisch
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Beschrijving domein

Ànima Negra is de grote vernieuwer van Mallorca. Zij reïntroduceerden de Callet als voornaamste
druif van het eiland en gaven de eilandwijnen zo terug karakter en een eigen gezicht. Vandaag nog
steeds dé referentie voor topwijnen uit Mallorca. Mediterrane stijl met veel finesse en elegantie. De
Son Negre, een zeldzame 100% Callet en waarvan het etiket jaarlijks gemaakt wordt door
kunstenaar Miquel Barceló, is hun paradepaardje.
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