
Style de vin:
Atlantique, élégant et minéral

Assemblage
Albarello (Brancellao),
Bastardo (Merenzao), Caiño
Redondo, Mencia, Zamarrica

Région:
Galicia

Appellation:
D.O. Monterrei

Domaine viticole:
Quinta da Muradella

Vinification
Production d’environ 3600 bouteilles. Vignes
d’environ 25 ans, sur des sols de sable,
schiste et argile avec présence de fer. Co-
fermentation des différents cépages.
Fermentation en béton, suivie de 6 mois en
inox. Ensuite, élevage en foudres de plus de
1500 litres.

Potentiel de garde
A boire à partir de : 2024
Optimum : 2027-2033
A boire jusqu'à : 2036

Servir
Servir dans un verre à Bourgogne, (16°C).

Description du domaine

Sa modestie naturelle dût-elle en souffrir, José Luis Mateo est pourtant considéré par beaucoup
comme le seul vigneron de haut niveau de l'appellation Monterrei, et même le meilleur de toute la
Galice. Il ne s'intéresse pas aux scores qu'il obtient dans la presse internationale, mais travaille en
fonction de ce qui se passe dans ses vignes.
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Quinta da Muradella Tinto 2018
Quinta da Muradella - 75 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/quinta-da-muradella/quinta-da-muradella-tinto/p8946

