
Style de vin:
Méditerranéen, élégant et
gastronomique

Assemblage
Cabernet Franc (38%), Merlot
(23%), Ull de Llebre (15%),
Cabernet Sauvignon (12%),
Garnatxa (12%)

Région:
Catalunya

Appellation:
D.O. Penedès

Domaine viticole:
Cellers Augustus-Forum

Au domaine d’Augustus, on attribue des noms romains aux différents
vignobles. Trajanus est le nom de la cuvée rouge haut de gamme.

Vinification
20 mois en fûts de chêne français

Potentiel de garde
à boire à partir de : 2023
meilleur moment : entre 2026 et 2030
jusqu'à 2033

Servir
Température de cave. Passer en carafe et
servir dans un verre à Bordeaux.

Commentaires de dégustation
Robe brillante, d’un rouge cerise profond.
Nez très expressif présentant un amalgame
d’arômes de fruits et d’épices : fruits rouges,
cerise, guigne, poivre, menthe, vanille et
fines notes grillées. Après aération le nez
livre plus de structure et révèle un caractère
juteux. Jeune et solide en bouche avec une
finale persistante: belle combinaison d’un
cépage continental planté dans un climat
méditerranéen.

Description du domaine

Un des pionniers du Penedès. Surtout connu pour son Chardonnay - un des tout meilleurs
d'Espagne. Le vinaigre élaboré par la maison constitue par ailleurs plus de la moitié de son chiffre
d'affaires.

Biologique
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https://www.labuenavida.be/fr/cellers-augustus-forum/augustus-reserva-trajanus/p3456

