
Style de vin:
Méditerranéen, élégant et
gastronomique

Assemblage
Garnatxa (100%)

Région:
Catalunya

Appellation:
D.O. Montsant

Domaine viticole:
Celler Joan d'Anguera

C’est l’un des vins les plus récents du domaine, leur cuvée phare en
Garnatxa. Issue d’une parcelle de 3,5 ha sur des sols riches en argile
et en calcaire. Les vignes ont en moyenne 50 ans et le rendement est
extrêmement faible : environ 800 kg/ha !

Vinification
Vinification non-interventionniste. Tout est
conduit en biodynamie. Seules des levures
indigènes sont utilisées. La majorité des
raisins fermentent en grappes entières, sans
égrappage. Élevage de deux ans en très
vieux fûts de chêne français. Ni collé, ni
filtré.

Potentiel de garde
à boire à partir de : 2026
Meilleur moment : 2030-2033
à boire jusqu'à : 2038

Servir
14 °C, dans un verre à Bourgogne.

Commentaires de dégustation
Robe rouge très claire, signe d’une Garnatxa
élégante. Au nez et en bouche, beaucoup de
petits fruits rouges et de fleurs séchées,
avec une touche méditerranéenne terreuse.
Ce vin illustre parfaitement leur style et leur
idée de l’élevage. Tanins fins malgré la
vinification avec rafles, bouche ample et
finale très longue. Une grande Garnatxa du
type complexe.

Description du domaine

Deux pionniers de la DO Montsant. Les deux frères Josep et Joan sont pris la barre de l'entreprise
en 2012 et se sont tournés résolument vers la biodynamie. Leurs vins sont à présente beaucoup
plus légers et plus élégants
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Vinya de la Glòria 2020
Celler Joan d'Anguera - 75 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/celler-joan-d-anguera/vinya-de-la-gloria/p8684

