
Style de vin:
Atlantique, frais et tendu

Assemblage
Albariño (100%)

Région:
Galicia

Appellation:
D.O. Rias Baixas

Domaine viticole:
Rodrigo Méndez

Petit projet annexe de Rodrigo Méndez de Forjas del Salnés. Il s’agit
d’un vignoble de vieilles vignes d’Albariño d’environ 70 ans, sur sols
granitiques et sableux, situé dans le village de Meaño.

Vinification
50% du vin est élevé en cuves inox et 50%
en foudres, et cela pendant 8 mois. Pas de
malo pour en préserver la fraîcheur et la
tension.

Potentiel de garde
A boire à partir de : 2026
Optimum : 2027-2028
A boire jusqu'à : 2030

Servir
Servir frais dans un grand verre.

Commentaires de dégustation
Un Albariño assez atypique, plus minéral
qu'exotique, tout en tension, au nez comme
en bouche. Pas mal d'ampleur et très long.
La belle acidité garantit un bon potentiel de
vieillissement.

Description du domaine

Rodrigo Méndez, souvent appelé Rodri, est le vigneron à la tête de Forjas del Salnés, en Rías
Baixas. À côté de ce domaine, il produit également une petite gamme de vins sous son propre
nom. Il s’agit de vins blancs issus de vieilles vignes d’Albariño, provenant de différentes parcelles
et de différents types de sols. Les quantités produites sont toujours très limitées.

Biologique
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Rodrigo Méndez - 75 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/rodrigo-mendez/cies-blanco/p9179

