
Style de vin:
Méditerranéen, élégant et
minéral

Assemblage
Gorgollassa (100%)

Région:
Illes Balears

Appellation:
Vino de la Tierra de Mallorca

Domaine viticole:
Mesquida i Mora

La Gorgollassa avait presque complètement disparu – il faut dire que
ce cépage majorquin offre des rendements très faibles. Mais Bárbara
Mesquida Mora – toujours à rebours des conventions – a décidé
d’aborder le problème autrement. En 2014, elle a sur-greffé avec ce
cépage quelques plants de Merlot de sa parcelle Es Monjos ; et après
quelques années d’expérimentation, en 2019, a elle lancé la première
cuvée 100% Gorgollassa sur le marché.

Vinification
C’est un vin qui n’est pas fait pour les
amateurs de puissance et d’extraction, mais
plutôt pour les esprits curieux, qui
s’intéressent aux cépages oubliés, à la
viticulture biodynamique et aux vinifications
sans faille.

Potentiel de garde
A boire à partir de : 2025
Apogée : 2025-2027
A boire jusqu'à : 2028

Servir
18°C dans un grand verre.

Description du domaine

Bàrbara Mesquida est issue d'une famille vigneronne mais elle a créé elle-même son micro-
domaine à partir de zéro. Elle travaille en biodynamie, et principalement à partir de cépages
autochtones, aussi bien en rouge qu'en blanc. Il s'agit d'un des projets les plus qualitatifs de
Majorque, à toute petite échelle. Pour Bàrbara, rien n'arrive par hasard, tout est lié dans la vie par
la synchronicité, aussi a-t-elle nommé son blanc et son rouge d'entrée de gamme Sincronia.
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Gorgollassa 2022
Mesquida i Mora - 75 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/mesquida-i-mora/gorgollassa/p8535

