
Style de vin:
Continental, fruité et simple

Assemblage
Tempranillo (100%)

Région:
La Rioja

Appellation:
D.O.C. Rioja

Domaine viticole:
Abel Mendoza

La méthode de la macération carbonique est traditionnellement
utilisée en Rioja. Toutefois ces Rioja ne sont guère comparables aux
vins du Beaujolais qui sont plus légers et fruités que les Rioja issus de
Tempranillo.

Vinification
Cuves inox, macération carbonique

Potentiel de garde
A boire à partir de : 2025
Optimum : 2026-2027
A boire jusqu'à : 2028

Servir
Cellar temperature, in a Burgundy glass

Commentaires de dégustation
Robe d’un rouge vif intense avec ménisque
bien marqué. Au nez une forte impression de
fruits rouges mûrs, genre cassis et cerise,
suivie de notes d’épices sous-jacentes.
Bouche fraîche et savoureuse, jolie structure
aux tannins harmonieux. En bouche: fruit
charnu, caractère vineux avec une belle
longueur.

Description du domaine

Un des plus petits domaines de la Rioja. Abel s'occupe des vignes et son épouse Maite de la
vinification. Un mariage réussi - cette maison est un des joyaux et un des secrets les mieux gardés
de la Rioja. Pour Abel, pas d'esbroufe, seul le meilleur suffit. Ses blancs comme ses rouges sont
superbes. Le domaine se situe dans la commune de San Vincente de la Sonsierra, dans la Rioja
Alta, à la limite de la Rioja Alavesa.
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