
Style de vin:
Continental, puissant et
gastronomique

Assemblage
Malvar (72%), Torrontés
(15%), Moscatel de Grano
Menudo (13%)

Région:
Madrid

Appellation:
D.O. Vinos de Madrid

Domaine viticole:
Bodegas Licinia

Le village de Morata, où se situe le domaine, était appellé Licinia par
les Romains, d'où le nom adopté aussi bien pour la bodega que pour
ce vin. Vin bio.

Vinification
Cueilli à la main dans de petits paniers. Les
vignobles sont entièrement cultivés en
agriculture biologique. Après la table de
sélection, les raisins sont vinifiés sur des
cuves inox, puis ils reçoivent leur
fermentation malolactique sur des barriques
de chêne. Après un élevage de 10 mois, les
vins sont assemblés et mis en bouteille.

Potentiel de garde
A boire à partir de : 2024
Optimum: 2024-2026
a boire jusqu'a: 2027

Servir
Servir à 14°C, dans un grand verre. Le vin
s'ouvre à l'agitation.

Commentaires de dégustation
Belle robe jaune pâle avec des reflets
brillants. Au nez, des notes complexes de
fruits exotiques, des notes minérales et un
élevage en fût de chêne assez présent. Mais
le tout est joliment entremêlé. Belle structure
en bouche avec un équilibre parfait entre le
fruit et l'acidité. Longue finale. Parfait
comme alternative aux Bourgognes blancs
boisés.

Description du domaine

Située au Sud de Madrid, cette petite cave ne produit qu'un seul vin, le Licinia, fleuron de son
appellation. Le domaine est à la pointe de la recherche dans le vignoble.
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Licinia Blanco 2022
Bodegas Licinia - 75 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/bodegas-licinia/licinia-blanco/p7787

