
Style de vin:
Méditerranéen, élégant et
minéral

Assemblage
Morenillo (100%)

Région:
Catalunya

Appellation:
D.O. Terra Alta

Domaine viticole:
Celler Bàrbara Forés

Les templiers (Templari) étaient les chevaliers de la Chrétienté (voir
l’étiquette). Le premier millésime de ce vin fut commercialisé en 2004.
Cette cuvée remet à l'honneur le cépage Morenillo; et vu son succès,
ce cépage est à nouveau planté dans la région, même par d'autres
producteurs.

Vinification
Macération et fermentation en cuves inox
pendant 14 à 18 jours avec des levures
indigènes. Ensuite, élevage de 8 mois en
amphores d’argile.

Potentiel de garde
A boire à partir de: 2024
Optimum: 2026-2028
A boire jusqu'à: 2032

Servir
Servir à 18°C dans un grand verre. Passer
en carafe pendant les 3 premières années.

Commentaires de dégustation
Robe d’un rouge cerise profond. Nez
expressif, très séduisant. D’un style
complètement différent du reste de la
gamme. Vin raffiné aux notes de cerises, qui
révèle une forte minéralité, sans doute due
aux sols calcaires) avec une grande
fraîcheur sous-jacente et une touche grillée
en finale. Elégance et fraîcheur, provenant
pourtant de la plus méridionale et la plus
chaude des appellations de Catalogne.

Description du domaine

Cette cave est un des pionniers de la DO Terra Alta, une petite appellation de la Catalogne
intérieure, au sud de l'Ebre. Mari-Carme Ferrer a remis en lumière le grenache blanc, ainsi que le
Morenillo, en rouge. Au sommet de sa DO.
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El Templari 2022
Celler Bàrbara Forés - 75 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/celler-barbara-fores/el-templari/p7936

