
Assemblage
Xarel.lo (70%), Macabeu
(30%)

Région:
Catalunya

Appellation:
Cava

Domaine viticole:
Gramona

Autrefois : élevage traditionnel de 15 ans sur lattes, d’où le nom « III
Lustros »

Vinification
Minimum 60 mois sur lattes, dosage 3 gr/l.

Potentiel de garde
Potentiel de garde : 10-12 ans.

Servir
10°, dans une large flûte

Commentaires de dégustation
Nez aux arômes mûrs et complexes, dus à
son long élevage sur lattes. Notes toastées
au nez, fruits bien mûrs et arômes
légèrement noisetés en bouche. Cava sec et
austère qui déploie une touche de minéralité
et des notes de miettes de pain et qui évolue
vers une finale toastée. Style « Cuvée
Spéciale Brut Nature » des grandes
maisons.

Description du domaine

Le top absolu des bulles. Un domaine familial pionnier des cavas de qualité et à la base de la mise
en place de la DO Corpinnat.
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Cava III Lustros Gran Reserva Brut Nature 2006
Gramona - 75 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/gramona/cava-iii-lustros-gran-reserva-brut-nature/p96

