
Style de vin:
Atlantique, élégant et
gastronomique

Assemblage
Merlot (80%), Cabernet Franc
(20%)

Domaine viticole:
Dominio de Pingus

Depuis 2010, Rocheyron est le projet commun de Peter Sisseck
(Pingus) et du Suisse Silvio Denz. Le vignoble est situé sur un plateau
calcaire à Saint-Christophe-des-Bardes, près de Saint-Émilion, et
s’étend sur 8,45 hectares. La viticulture biodynamique y est pratiquée
depuis 2014. Le rendement moyen est d’environ 30 hl par hectare.

Vinification
Fermentation en cuves béton à température
contrôlée, avec remontages réguliers.
Elevage de 18 mois en barriques de chêne
français, dont 50% sont neuves.

Potentiel de garde
à boire à partir de : 2024
meilleur moment entre : 2029-2035
à boire jusqu'à 2040

Servir
18°C dans un large verre. Carafer pendant
les 5 premières années

Commentaires de dégustation
Couleur profonde de vin jeune. Arômes très
riches, très Saint Emilion. Le Cabernet Franc
ressort bien. Grosse structure, mais tannins
soyeux, et belle fraîcheur acide. Le boisé se
combine idéalement avec le fruit. Grosse
densité, au niveau de celle d'un Pingus.

Description du domaine

Le Tinto Fino en majesté, des oeuvres d'un oenologue danois, Peter Sisseck.
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