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Assemblage
Tinta Barocca (100%)

Région:
Westkaap

Domaine viticole:
The Sadie Family Wines
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Treinspoor Running The Rail (Kist 6fl)
The Sadie Family Wines - 75 cl.

Caisse 6 bouteilles : 2016 - 2017 - 2018 - 2019 - 2020 - 2021

@ Vinification @ Commentaires de dégustation

"™ Ce vignoble est situé a coté de l'ancienne Le Treinspoor 2022 est un véritable modele
ligne de chemin de fer (treinspoor) et a été dans ses ardbmes de myrtille plus foncée,
nommeé en conséquence. La peau trés d'épices et d'herbes avec des arébmes de
fragile et fine du Tinta Barocca est sujette graphite. Les tanins sont présents en
aux coups de soleil, mais dans ce cas, les quantité, mais comme c'est le cas pour tous
vieilles vignes arbustives ont formé un cadre les vins du 2022, ils sont incroyablement
idéal pour protéger les grappes du soleil doux et ronds. La pureté de ce vin et la
intense du Swartland. Le Tinta Barocca pureté du fruit font de lui un vin trés sérieux
posséde la nature texturale du Nebbiolo et avec de nombreuses couches et textures.

I'orientation aromatique de la Syrah - une
excellente combinaison. Il produit des vins
de grand caractere et d'une grande
expression qui sont faits pour durer. Les
raisins sont fermentés avec 50 % de
grappes entieres et 50 % d'égrappage. La
fermentation est laissée pendant 25 a 30
jours avant d'étre pressée dans un vieux
pressoir a panier. La fermentation est laissée
pendant 25 a 30 jours avant d'étre pressée
dans un vieux pressoir a panier. Seuls les
seaux sont utilisés pendant la fermentation,
car il est trés facile de sur-extraire le Tinta
Barocca puisque les raisins contiennent
beaucoup de tanins. Aprés le pressurage, le
vin est transféré dans des flts coniques en
bois de 28 ans d'age qui ne dégagent aucun
arébme de bois. L'age et la saturation du bois
permettent également une réaction trés lente
entre le vin et l'oxygéne. Aprés 11 mois sur
les lies, le vin est soutiré dans une autre
cuve en béton pour un mois supplémentaire
afin de se clarifier.

Description du domaine

Aprés avoir travaillé pendant plusieurs années dans le Priorat, et y avoir fondé Terroir al Limit,
Eben Sadie est retourné a ses racines. Comme il le dit lui-méme: "Un vigneron doit faire des vins
dans sa région d'origine. C'est la qu'il peut le mieux connaitre le terroir..."
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