
Assemblage
Syrah, Ull de Llebre

Région:
Catalunya

Appellation:
D.O. Penedès

Domaine viticole:
Albet i Noya

Dolç Adrià : d’après le fils aîné du frère de Josep Maria Albet i Noya. «
Reserva Martí » est nommé d’après son propre fils aîné.

Vinification
Vendange tardive (décembre), rendement
par cep : 300 gr. Macération : 6 mois.
Elevage : deux ans en fûts français.

Potentiel de garde
11 ans

Servir
A 14°, dans un verre large.

Commentaires de dégustation
Vin doux dont le sucre résiduel provient du
raisin. Vin doux de l’oenologie moderne,
c’est-à-dire sans oydation, passerillage ou
mutage excessif. Texture succulente et
riche, caractère vineux, les tannins enfouis
dans la masse fruitée, belle longueur.

Description du domaine

Une des grands success-stories du paysage viticole espagnol. Ce pionnier des vins bio est devenu
un des domaines les plus importants de Catalogne. A noter sa gamme particulièrement équilibrée,
qui comporte non seulement des vins de prestige mais aussi d'excellents mousseux.

Biologique

La Buena Vida
La référence des vins d'Espagne
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Dolç Adriá 2007
Albet i Noya - 50 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/albet-i-noya/dolc-adria/p1589

