
Style de vin:
Atlantique, puissant et minéral

Assemblage
Godello (100%)

Région:
Castilla y León

Appellation:
D.O. Bierzo

Domaine viticole:
Raúl Pérez

Le vin est un assemblage de différentes parcelles situées dans la
région de Cacabelos, sur des sols argilo-sableux.

Vinification
À partir du millésime 2023, la vinification a
été profondément modifiée. Longue
fermentation de 11 mois sans contrôle de
température et, pour la première fois,
fermentation malolactique complète. 70 %
des raisins sont vinifiés en inox et 30 % en
barriques usagées.

Potentiel de garde
A boire à partir de : 2026
Meilleur moment : 2027-2028
A boire jusqu'à : 2029

Commentaires de dégustation
Robe jaune dorée aux arômes mûrs
dominés par les fruits jaunes et la minéralité.
Structure ample et généreuse avec une belle
expression du fruit et des acidités fraîches et
vibrantes. Vin parfaitement équilibré. Longue
finale minérale et fraîche. Style bourguignon.

Description du domaine

Raúl Pérez est l’œnologue le plus célèbre d’Espagne, animé par une passion dévorante pour le
vignoble et les cépages autochtones. Comme il le dit lui-même : « Je préfère faire un mauvais vin
avec une identité galicienne qu’un bon vin sans âme. » Pas de vin standardisé pour Raúl !
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Ultreia Godello 2024
Raúl Pérez - 75 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/raul-perez/ultreia-godello/p8993

