
Assemblage
Garnatxa (60%), Cariñena
(30%), Cabernet Sauvignon
(10%), Syrah

Région:
Catalunya

Appellation:
D.O.Q. Priorat

Domaine viticole:
Mas d'en Gil

Bellmunt Blanc & Negre sont les premiers "vins de village" du Mas
d'en Gil. L'objectif est de produire des Priorat d'entrée de gamme à un
rapport qualité-prix exceptionnel, mais qui reflète toujours la typicité de
leur terroir.

Vinification
Les vignes sont conduites en bio. Le vin est
élevé 10 mois en barriques de chêne
français de 2, 3 et 4 ans.

Potentiel de garde
6 à 7 ans.

Servir
Dans un grand verre, pour bien laisser
respirer le vin.

Commentaires de dégustation
Belle expression du Grenache au nez (celui
ci représente 60% de l'assemblage).
Superbe attaque (cerise du Nord, minéralité,
un côté épicé typique du Priorat. Juteux
mais aussi bien structuré, belle charpente et
bonne longueur en bouche.

Description du domaine

Un des plus grands, mais aussi un des plus beaux domaines du Priorat, le Mas d'en Gil a été
sauvé du déclin par la famille Rovira, à la fin des années 1990. Il est revenu aujourd'hui au
sommet, dans le respect de la tradition aussi bien en termes de viticulture que de vinification.

Biologique
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