
Style de vin:
Méditerranéen, puissant et
minéral

Assemblage
Xarel.lo (100%)

Région:
Catalunya

Appellation:
D.O. Penedès

Domaine viticole:
Albet i Noya

2009 est le premier millésime. El Fanio est une parcelle de Xarel·lo de
plus de 60 ans, située à 350 mètres d’altitude et faisant partie de la
Finca Can Milà. Sols très calcaires, travaillés en biodynamie depuis
2006. Fanio est le nom de l’homme qui a planté les vignes.

Vinification
Viticulture et vinification entièrement
biodynamiques. Fermentation pour un tiers
en fûts d’acacia, un tiers en cuves inox et un
tiers en œufs en béton. Élevage total de 9
mois.

Potentiel de garde
A boire à partir de : 2025
Meilleur moment : 2025-2027
A boire jusqu'en : 2029

Servir
A 12°C, dans un verre large.

Commentaires de dégustation
Robe jaune pale, avec des reflets rose clair.
Après aération, le vin évolue sur des notes
d’épices méditerranéennes très intenses
avec une belle acidité (agrumes) sous-
jacente. Attaque fraîche, vin exprimant une
acidité croquante mêlée d’une belle
minéralité.

Description du domaine

Une des grands success-stories du paysage viticole espagnol. Ce pionnier des vins bio est devenu
un des domaines les plus importants de Catalogne. A noter sa gamme particulièrement équilibrée,
qui comporte non seulement des vins de prestige mais aussi d'excellents mousseux.
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El Fanio 2023
Albet i Noya - 75 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/albet-i-noya/el-fanio/p8710

