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Style de vin:
Atlantique, volcanique et
minéral

Assemblage
Listan Negro (85%), Listan
blanco, Listan Prieto

Région:
Canarias

Appellation:
D.O.P. Islas Canarias - Gran
Canaria

Domaine viticole:
Bien de Altura

La Buena Vida
La référence des vins d'Espagne

Sansofi 2024
Bien de Altura - 75 cl.

Lichtstraat
Verlipark Unit B.1.26
2400 Mol
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Sansofi signifie « bienvenue » en amazigh. Le nom fait référence au
premier vignoble que Carmelo Pefa et sa famille ont commencé a
travailler entierement de leurs propres mains. Aprés une longue
recherche, ils ont trouvé ici le profil qu’ils souhaitaient pour Bien de
Altura. Sansofi est un vin issu d’une seule parcelle située a environ 1
350 metres d’altitude. Le vignoble a environ 90 ans et se trouve sur un
versant orienté du nord au nord-ouest. Il est principalement planté de
Listan Negro, complété par du Listan Prieto et quelques cépages
blancs locaux. Le sol volcanique contient beaucoup de picon : de
petites pierres volcaniques poreuses, entourées d’argile, de sable et
de limon. Carmelo sélectionne surtout les parties de la parcelle qui
contiennent le plus de cendre volcanique. Cela donne a Sansofi son

caractéere tendu, minéral et sérieux.
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Vinification

Les différents cépages sont cofermentés en
grappes entiéres, avec 100 % des rafles. La
fermentation a lieu dans des fats ouverts et
la macération dure environ cing semaines.
Carmelo Pefia privilégie une extraction et un
pressurage trés doux. Sansofi est ensuite
élevé pendant environ un an dans deux fits
de chéne de 500 litres.

Servir

Servez légérement rafraichi, entre 14 et 16
°C. Laissez de préférence le vin s’aérer
quelques instants dans le verre.

Description du domaine

Potentiel de garde

A boire a partir de : 2026
Optimum : 2027-2031

A boire jusqu'en : 2036

Commentaires de dégustation

Un vin profond et concentré, mais en méme
temps particulierement aérien et élégant. Le
nez est d’abord assez fermé et pierreux,
avec un fruit discret. Avec un peu de temps
dans le verre, des arbmes de baies
sauvages, d’herbes et d’épices apparaissent
progressivement, couche aprés couche. En
bouche, Sansofi est tendu, sérieux et
minéral. Le vin possede beaucoup de
profondeur et de structure, sans jamais
devenir lourd. Le sol volcanique lui apporte
une tension sobre et pierreuse, ainsi qu'une
finale longue et nuancée. Un vin qui s'ouvre
lentement et qui se situe clairement au
niveau d’un grand cru.

Bien de Altura est le projet viticole du vigneron Carmelo Pefia Santana a Gran Canaria. Dans les
vignobles d’altitude de San Mateo, il produit des vins frais et de caractére a partir de cépages

locaux. Les vieilles vignes, les sols volcaniques et les différentes expositions des parcelles jouent
un réle central dans le style du domaine.


https://www.labuenavida.be/fr/bien-de-altura/sansofi/p9106

