
Style de vin:
Élevage oxydatif (puissant)

Assemblage
Pedro Ximénez (100%)

Région:
Andalucía

Appellation:
D.O. Montilla-Moriles

Domaine viticole:
Toro Albalá

En théorie, le Palo Cortado est le meilleur des Xérès vieillis. Palo
Cortado, lsignifie intégralement trait coupé. Les meilleurs fûts sont
marqués d’un trait et après une deuxième dégustation rigoureuse les
tout meilleurs sont retenus: on coupe le premier trait d’un deuxième.
La Reserva Familiar n’est disponible qu’en très petites quantités.

Vinification
Solera de 80 ans.

Potentiel de garde
Longévité incomparable. En bouteille, il a
déjà résisté à une première oxydation. Une
fois ouvert, il se conserve encore au moins
un an.

Servir
Frais (8°C) dans un grand verre.

Commentaires de dégustation
Belle robe limpide, d’une couleur profonde.
Nez exubérant d’une grande complexité :
explosion de fruits séchés, caramel, cèdre,
notes grillées et une pointe d’iode. Attaque
salée, structure vive et fraîche, marquée par
une acidité quasi croquante. Vin à croquer,
apte à l’apprentissage des goûts et des
senteurs. Le top des vins de Jerez vieillis.

Description du domaine

Embouteiller le temps; voila ce que fait Toro Albalá avec ses Pedro Ximénez d'exception. La
Buena Vida possède une des plus belles collections au monde de ces grands vins de desserts
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Marqués de Poley, Palo Cortado en Rama 
Toro Albalá - 50 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/toro-albala/marques-de-poley-palo-cortado-en-rama/p1477

