
Style de vin:
Atlantique, frais et
gastronomique

Assemblage
Treixadura (80%), Albariño
(20%)

Région:
Galicia

Appellation:
D.O. Ribeiro

Domaine viticole:
Adega a Barouta

Ventoleiro Branco est la cuvée blanche d’entrée de gamme d’Adega A
Barouta, le projet de Javier Alén, Dani Landi, Fernando García et
Roberto Núñez à Ribeiro. Les raisins proviennent de vignes âgées de
20 à 70 ans, plantées entre 170 et 230 mètres d’altitude. Les sols sont
composés d’argile sableuse, de granit et de schiste.

Vinification
Les raisins sont vendangés à la main et
fermentent spontanément avec les levures
indigènes. Adega A Barouta intervient le
moins possible en cave. Le vin est élevé
pendant environ 12 mois en cuves inox et en
grands foudres en bois.

Potentiel de garde
A boire à partir de: 2026
Optimum: 2026-2028
A boire jusqu'à: 2031

Servir
Servir autour de 10 à 12 °C dans un grand
verre à vin blanc.

Commentaires de dégustation
Nez frais et aromatique, sur les fruits blancs
et jaunes mûrs, les fleurs blanches et une
légère touche épicée. En bouche, le vin est
juteux et énergique, avec une acidité vive et
une nette touche saline. Le Treixadura
apporte du volume et de la texture, tandis
que l’Albariño renforce la fraîcheur. Structure
fine et longue finale fraîche.

Description du domaine

A Barouta est le nouveau projet des garçons de Comando G (Dani Landi + Fernando García) et de
Javier Alen dans l'appellation historique de Ribeiro en Galice. Ils ont fait appel à Roberto Nuñez,
leur maître de chai et chef de culture, qui s'occupe au quotidien de ce mini-projet. On y produit des
vins très atlantiques, avec beaucoup de minéralité.
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Ventoleiro Branco 2024
Adega a Barouta - 75 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/adega-a-barouta/ventoleiro-branco/p9124

