
Assemblage
Mencia

Région:
Galicia

Appellation:
D.O. Bierzo

Domaine viticole:
Raúl Pérez

Raúl Pérez sait comme personne atteindre l'équilibre entre finesse et
puissance. Ce vin est sans doute le plus élégant de tous les rouges
d'Ultreia.

Vinification
Pour tous les vins, Raul intervient le moins
possible à la vinification. Ses rouges sont
vinifiés dans de vieux fûts en grappes
entières, sans intrant ni correction. L'élevage
se fait sous voile de levures, sans ouillage,
ce qui protège naturellement le vin de
l'oxydation et évite l'ajout de sulfite. Ces
levures, sont naturellement présentes dans
les caves d'Ultreia et Raul utilise ce voile, ou
flor, aussi bien pour ses blancs que ses
rouges.

Potentiel de garde
10-15 ans.

Servir
16°-18°C.

Commentaires de dégustation
Les petits fruits noirs et rouges évoquent un
vin de climat frais, mais sont aussi typiques
du cépage Mencia. On perçoit aussi une
petite note fumée, comme de la pierre à
fusil. La bouche est juteuse, mais solide,
avec une structure tannique qu'on
associerait plutôt à un vin plus septentrional.
La minéralité revient en bouche, la finale est
fraîche et élégante. Très jeune encore, mais
déjà agréable à boire.

Description du domaine

Raúl Pérez est l’œnologue le plus célèbre d’Espagne, animé par une passion dévorante pour le
vignoble et les cépages autochtones. Comme il le dit lui-même : « Je préfère faire un mauvais vin
avec une identité galicienne qu’un bon vin sans âme. » Pas de vin standardisé pour Raúl !
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Ultreia Rapolao 2018
Raúl Pérez - 75 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/raul-perez/ultreia-rapolao/p2114

