
Assemblage
Xarel.lo (100%)

Région:
Catalunya

Appellation:
D.O. Penedès

Domaine viticole:
Albet i Noya

2009 fut le premier millésime de ce vin. El Fanio est le nom d’une
parcelle de Xarel.lo sur la Finca Can Milà avec des vignes âgées de
62 ans. Altitude: 350 m. Sol calcaire caractéristique, en culture
biodynamique depuis 2006.

Vinification
En biodynamie intégrale, 9 mois sur lies en
oeuf de béton.

Potentiel de garde
5 ans

Servir
A 12°C, dans un verre large.

Commentaires de dégustation
Robe jaune pale, avec des reflets rose clair.
Après aération, le vin évolue sur des notes
d’épices méditerranéennes très intenses
avec une belle acidité (agrumes) sous-
jacente. Attaque fraîche, vin exprimant une
acidité croquante mêlée d’une belle
minéralité.

Description du domaine

Une des grands success-stories du paysage viticole espagnol. Ce pionnier des vins bio est devenu
un des domaines les plus importants de Catalogne. A noter sa gamme particulièrement équilibrée,
qui comporte non seulement des vins de prestige mais aussi d'excellents mousseux.

Biodynamie

La Buena Vida
La référence des vins d'Espagne

Lichtstraat
Verlipark Unit B.1.26
2400 Mol

+32 (0)14 45 13 03
info@labuenavida.be
www.labuenavida.be

El Fanio 2017
Albet i Noya - 75 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/albet-i-noya/el-fanio/p1598

