
Style de vin:
Élevage oxydatif (doux)

Assemblage
Pedro Ximénez (100%)

Région:
Andalucía

Appellation:
D.O. Montilla-Moriles

Domaine viticole:
Toro Albalá

Poley PX Dulce 2019 est un vin doux élaboré à 100 % à partir de
Pedro Ximénez, à Montilla-Moriles. Après les vendanges, les raisins
sont séchés au soleil pendant quelques jours, ce qui concentre
fortement les sucres et les arômes. Le résultat est un vin de dessert
riche, intense et doté d’une belle fraîcheur.

Vinification
Après le séchage, les raisins sont pressés.
Le moût concentré fermente dans des cuves
en inox, puis repose pendant plus de douze
mois.

Potentiel de garde
A boire à partir de : 2022
Optimum : 2022-2050
A boire jusqu'en : 2060

Servir
Servir frais, autour de 9 à 10 °C. Il
accompagne très bien les desserts, le
cheesecake et le chocolat. Il peut également
être dégusté seul comme vin de dessert.

Commentaires de dégustation
Robe ambrée foncée aux reflets cuivrés. Le
nez dévoile des arômes de raisins secs, de
figues et de miel, complétés par des notes
de caramel et de sucre brun. Malgré sa forte
teneur en sucre, le vin conserve une belle
fraîcheur. En bouche, il est ample et soyeux,
avec une acidité douce qui équilibre le
caractère sucré.

Description du domaine

Embouteiller le temps; voila ce que fait Toro Albalá avec ses Pedro Ximénez d'exception. La
Buena Vida possède une des plus belles collections au monde de ces grands vins de desserts
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Poley, PX Dulce 2019
Toro Albalá - 50 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/toro-albala/poley-px-dulce/p2903

