
Assemblage
Premsal (60%), Callet (40%)

Région:
Illes Balears

Appellation:
Vino de la Tierra de Mallorca

Domaine viticole:
Ànima Negra

Quibia veut dire "vision du monde". L’hameçon, détail du logo agrandi,
renvoie au vin blanc pour accompagner le poisson.

Vinification
Cuves inox, fermentation à température
contrôlée, macération pelliculaire.

Potentiel de garde
4 ans

Servir
12°C

Commentaires de dégustation
Robe d’un jaune pale, arômes discrets.
L’aération dévoile des notes délicates:
senteurs méridionales, anis, fruits blancs
mûrs avec une touché minérale. D’un
nouveau style de vin blanc, fragile, il tient le
milieu entre son origine méditerranéenne et
une belle fraîcheur liée à une jolie rondeur
fruitée avec une finale minérale plutôt sèche.

Description du domaine

Ànima Negra a révolutionné le vin de Majorque. C'est ce domaine qui a redonné au Callet ses
lettres de noblesse, en en riant des vins pleins de caractère, à la fois fins, élégants et très
méditerranéens. Le Son Negre, un 100% Callet, dont l'étiquette a été réalisée par l'artiste Miquel
Barceló, est son cheval de bataille.

Biologique

La Buena Vida
La référence des vins d'Espagne

Lichtstraat
Verlipark Unit B.1.26
2400 Mol

+32 (0)14 45 13 03
info@labuenavida.be
www.labuenavida.be

Quíbia 2014
Ànima Negra - 75 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/anima-negra/quibia/p528

