
Style de vin:
Méditerranéen, fruité et
minéral

Assemblage
Cabernet Sauvignon (40%),
Garnatxa (40%), Merlot (20%)

Région:
Catalunya

Appellation:
D.O. Penedès

Domaine viticole:
Albet i Noya

Assemblage harmonieux, le Lignum Negre est issu des raisins de
vieilles vignes de Grenache et de Tempranillo, cépages locaux,
complétées par du Cabernet Sauvignon et du Merlot. Les raisins
viennent de parcelles situées en haut de coteau dans le secteur aride
du Penedès. Lignum veut dit bois ou tonneau en latin.

Vinification
11 mois en fûts français (Allier).

Potentiel de garde
A boire à partir de : 2022
Meilleur moment : 2023-2025
A boire jusqu'à : 2026

Servir
Servir à 16°C après carafage (au moins
pendant les 3 premières années après la
mise).

Commentaires de dégustation
Robe rouge cerise, brillante. Le nez de fruits
rouges est nettement marqué d’une touche
d’épices et de garrigue méditerranéenne. En
bouche, un parfait équilibre entre l’intensité
du fruit et l’acidité. Le vin idéal pour
accompagner les grillades de viandes
rouges.

Description du domaine

Une des grands success-stories du paysage viticole espagnol. Ce pionnier des vins bio est devenu
un des domaines les plus importants de Catalogne. A noter sa gamme particulièrement équilibrée,
qui comporte non seulement des vins de prestige mais aussi d'excellents mousseux.

Biologique
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