
Style de vin:
Continental, puissant et
gastronomique

Assemblage
Viura (100%)

Région:
La Rioja

Appellation:
D.O.C. Rioja

Domaine viticole:
Abel Mendoza

Viura est un autre nom du Macabeo. Chez Abel Mendoza, cette Viura
100 % provient de vieux ceps répartis dans différentes parcelles,
souvent complantés avec d’autres cépages traditionnels. Les vignes
ont en moyenne environ 40 ans et sont plantées sur des sols d’argile
et de calcaire. Chez Abel Mendoza, la Viura est souvent le plus sobre
et le plus droit de ses blancs monocépages. Production de 3300
bouteilles.

Vinification
Vendanges manuelles. Pour la fermentation,
un pied de cuve est utilisé, élaboré à partir
de levures issues des propres vignobles du
domaine. La fermentation se déroule en fûts
de chêne français. Le vin est ensuite élevé
pendant 5 mois sur lies fines en barriques
neuves de chêne français.

Potentiel de garde
A boire à partir de : 2026
Meilleur moment : 2028-2031
A boire jusqu'à : 2035

Servir
Servir à 12°C dans un verre à Bourgogne.

Commentaires de dégustation
D’une belle robe jaune. Au nez: arômes de
fruits blancs mûrs, délicates notes boisées.
Franc et vif à l’attaque, le vin monte en
puissance sur une belle minéralité. Voici un
vin complexe, qui balance entre puissance,
fruit et finesse; il est équilibré jusqu’à la
finale, d'une grande persistance

Description du domaine

Un des plus petits domaines de la Rioja. Abel s'occupe des vignes et son épouse Maite de la
vinification. Un mariage réussi - cette maison est un des joyaux et un des secrets les mieux gardés
de la Rioja. Pour Abel, pas d'esbroufe, seul le meilleur suffit. Ses blancs comme ses rouges sont
superbes. Le domaine se situe dans la commune de San Vincente de la Sonsierra, dans la Rioja
Alta, à la limite de la Rioja Alavesa.
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