
Style de vin:
Élevage oxydatif (doux)

Assemblage
Pedro Ximénez (100%)

Région:
Andalucía

Appellation:
D.O. Montilla-Moriles

Domaine viticole:
Toro Albalá

Offert en tirage limité, ce Don P.X. Selección millésimé est élaboré
avec du Pedro Ximénez, un cépage blanc cultivé dans la région
Montilla-Moriles.

Vinification
les raisins sont récoltés fin août. Les
meilleurs grappes sont sélectionnées puis
transportées en caisses sur un terrain
sableux où elles seront étendues au soleil
pour un séchage de 10 jours sur des 'mats'
(45 - 50°C le jour et 25 - 35°C la nuit). Les
grappes sont ensuite écrasées, puis le moût
est mis en cuve. La fermentation alcoolique
se déroule jusqu'à environ 9° d'alcool. Le vin
est ensuite muté jusqu'à environ 17° puis
élevé longuement en fûts de chêne
américain.

Potentiel de garde
pas d'âge limité

Servir
Frais, 10°C Un vin de méditation à boire
seul, en guise de vin-dessert ou sur un
cigare.

Commentaires de dégustation
Il déploie des arômes de curry, de fruits
confits, de torrefaction, de tabac et des
notes de chocolat. Il est extrêmement
équilibré et explose en finale (chocolat noir,
grain de café), laissant un arrière-goût
légèrement amer.

Description du domaine

Embouteiller le temps; voila ce que fait Toro Albalá avec ses Pedro Ximénez d'exception. La
Buena Vida possède une des plus belles collections au monde de ces grands vins de desserts
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Don P.X. Selección 1965
Toro Albalá - 75 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/toro-albala/don-p-x-seleccion/p630

