
Style de vin:
Long séjour sur lattes,
gastronomique

Assemblage
Macabeu (50%), Xarel.lo
(40%), Chardonnay (10%)

Région:
Catalunya

Appellation:
Clàssic Penedès

Domaine viticole:
Albet i Noya

Version spéciale du fantastique « Efecte ». Attention : ceci n’est pas
un cava. Lorsque Josep Maria Albet i Noya était président de la D.O.
Penedès, il a contribué à la création d’une appellation distincte pour
les vins effervescents, en dehors de la D.O. Cava, qu’il estimait trop
dominée par les grands groupes. Seuls les raisins issus de vignobles
biologiques y sont autorisés. Josep Maria est d’ailleurs le pionnier des
vins biologiques en Espagne. Ce n’est donc pas un hasard si ses
bulles sont choisies depuis plus de 25 ans par les frères Roca, du
restaurant du même nom, comme apéritif maison. Spécialement pour
nous, nous avons également pu importer en Belgique cet apéritif
maison, habillé de l’étiquette de ce restaurant iconique, élu deux fois
meilleur restaurant du monde. Chaque année, les frères Roca
réalisent leur propre assemblage au domaine, qui est ensuite
embouteillé avec leur étiquette. Excellent rapport qualité-prix !

Vinification
Joli coupage de Macabeu, Xarel.lo et
Chardonnay. Sélection par Josep Roca lors
de la dégustation. Puis 36 mois sur lattes.
Méthode classique Traditionnelle. Dosage
de 4 g/l.

Potentiel de garde
A boire à partir de : 2025

A boire jusqu'à : 2027

Servir
Dans une flûte.

Description du domaine

Une des grands success-stories du paysage viticole espagnol. Ce pionnier des vins bio est devenu
un des domaines les plus importants de Catalogne. A noter sa gamme particulièrement équilibrée,
qui comporte non seulement des vins de prestige mais aussi d'excellents mousseux.
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El Celler de Can Roca Reserva Brut 2022
Albet i Noya - 75 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/albet-i-noya/el-celler-de-can-roca-reserva-brut/p8539

