
Style de vin:
Continental, élégant et
gastronomique

Assemblage
Tinto Fino (100%)

Région:
Castilla y León

Appellation:
D.O. Ribera del Duero

Domaine viticole:
Xavier Ausàs

Le nouveau vin « culte » de la Ribera del Duero. Un 100% tempranillo
élaboré par Xavier Ausás, oenologue et directeur technique de Vega
Sicilia entre 1988 et 2015. Vignes âgées de 35 à 90 ans, conduites en
gobelet.

Vinification
Les raisins de tempranillo fermentent en
partie en cuve inox et en partie en cuve
béton, avec levures indigènes. L'élevage se
poursuit en barrique (50%) et en fûts de 500
litres (50%). Au maximum, 30% de bois
neuf. Durée de l'élevage: 16 mois.

Potentiel de garde
A boire à partir de : 2025
Meilleur moment : 2030-2035
A boire jusqu'à : 2041

Servir
Passer en carafe et servir dans un grand
verre à Bordeaux.

Commentaires de dégustation
Un Tempranillo qui n'est pas une copie des
vins existants mais qui oscille entre la
profondeur des vieilles vignes avec une
maturité responsable et une maturation en
barrique subtile avec des tannins fruités. Il
est peut-être plus facile de le placer dans un
triangle de saveurs. Flor de Pingus avec un
peu plus de densité que le PSI et un
soupçon d'Alión. Le vin repose sur trois
piliers : Pureté aromatique du tempranillo.
Fraîcheur due à l'altitude de ses vignobles.
Limitation de la puissance et de la
surextraction.

Description du domaine

Xavier Ausàs a été oenologue chez Vega Sicilia de 1988 à 2015. En 2016, il a réalisé le premier
vin sous son propre nom: Ausàs Interpretación. Un nouveau Ribera del Duero "culte"!
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Ausàs, Interpretación 2022
Xavier Ausàs - 75 cl.

https://www.labuenavida.be/fr/xavier-ausas/ausas-interpretacion/p8571

